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Preparat bakteriostatyczny BACTER-STOP 62PLPDA

Opis

Wiasnosci
fizyko-chemiczne

Parametry
jakosciowe

Wartosci odzywcze
w 100g produktu
Termin przydatnosci
Wyprodukowano

Zastosowanie
i dozowanie

Zgodnos¢
Zastosowanie

Deklaracje

Informacje
dla alergikow

Preparat bakteriostatyczny BACTER-STOP 62PLPDA jest mieszaning soli potasowych

kwasu octowego i mlekowego stosowanych do przedtuzenia trwatosci produktéw spozywczych.

Preparat hamuje rozwdj drobnoustrojéw, w tym chorobotwdrczych:
Staphylococcus aureus, Salmonella, Clostridium botulinum i Listeria monocytogenes.
Preparat z uwagi na zastosowane sole potasowe jest rekomendowany do produkcji
wyrobdéw spozywczych o obnizonej zawartosci sodu.

Sktadniki regulatory kwasowosci E326, E261 woda technologiczna
Posta¢ mieszaniny ciecz jasnozo6tta, klarowna, lepka

Zapach charakterystyczny

Gtéwne sktadniki E261, E326 % 58,0-62,0
Barwa APHA max 50
Chlorki % max 0,005
Zelazo % max 0,001
Metale ciezkie (jako Pb) % max 0,001
Arsen % max 0,0001
Rtec % max 0,0001
Otéw % max 0,0002
pH 6,5-8,5

Substancje redukujgce test Fehlinga nieobecne

e wartos¢ energetyczna 552 kJ e biatko Og e btonnik Og e witaminy Og e sdd <0,07g
® potas 18,2g @ weglowodany Og e cukier <0,5g e ttuszcz ogétem Og

e kwasy tt. nasycone i nienasycone 0g

3 lata od daty produkcji.

Unia Europejska.

Pod nadzorem technologicznym zalecane dawkowanie 0,1% - 0,5% w wyrobie gotowym
i zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (UE) NR 1129/2011 z pdzniejszymi zmianami.

Czystos¢ produktu i jego sktadnikdw zgodna z aktualnym stanem prawnym.
Przemyst spozywczy.

Nie zawiera GMO i spetnia Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003.

Nie jest utrwalany promieniowaniem jonizujgcym.

Produkt spetnia wymagania i nie wnosi ryzyka BSE /TSE.

Dane w niniejszej specyfikacji nie zastepujg badan wykonanych przez odbiorce.

Nie zawiera alergendw wymienionych w Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego
Nr 1169/2011 i 2000/13 oraz Dyrektywie Komisji Nr 1829/2003; 1830/2003.

Opracowat:

Podpis:

Grzegorz Zjawin

Zatwierdzit:

Mariusz Henzel

(9//1/

Podpis:

Niniejszy dokument stanowi wtasno$¢ firmy AGREMA Poland Sp. z 0.0.
Kopiowanie i rozpowszechnianie bez zgody zabronione.
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Preparat bakteriostatyczny BACTER-STOP 62PLPDA

Alergeny W zaktadzie AGREMA sktaduje sie produkty zawierajgce: SOJE, POCHODNE MLEKA, GLUTEN.

Produkty alergenne przechowywane sg w osobnym magazynie. Agrema nie ingeruje w produkt,
a znakuje opakowanie tylko polskg etykietg z odwzorowanymi danymi producenta.

Opakowania Kanistry polietylenowe a 25 kg, paletopojemniki a 1200 kg netto.

Magazynowanie W oryginalnych opakowaniach, w pomieszczeniach magazynowych suchych, czystych
i wentylowanych, przystosowanych do magazynowania produktéw spozywczych.

Transport Przestrzen tadunkowa kryta, czysta i sucha, bez obcych zapachéw i oznak bytowania szkodnikow.
Pozostate Produkt nie jest przeznaczony do sprzedazy detalicznej.

Dokument wydrukowany przez AGREMA Poland Sp. z o.0. jest wazny bez podpisu.
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