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RAW MATERIALS MANAGEMENT

SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA

Wersja: 02

| Numer: PTG-080-002

Obowigzuje od: 01.09.2025 r.

Teksturat grochu PT-80-1520 do zywnosci

Sktad

Wiasnosci
fizyko-chemiczne

Parametry
jakosciowe

Metale ciezkie

Toksyny

Mikrobiologia

Wartosci odzywcze
w 100g

Termin przydatnosci
Kraj pochodzenia
Dozowanie

Wskazowki
technologiczne

Z6tty groch 100%

Postac
Wielkosc¢ drobin
Barwa
Organoleptyka
Smak i zapach

Biatko w suchej masie
Weglowodany

Ttuszcz

Wilgotnos¢

Popiot

Zanieczyszczenia mechaniczne
Obecnosé szkodnikéw
Gluten*

pH

%
%
%
%
%

%

suchy i porowaty granulat w postaci kulek

15-20 mm z tolerancjg 20%

z6ttawa do bezowej, mozliwe ciemniejsze delikatne przebarwienia
granulat chrupiacy, po przygotowaniu miekki, plastyczny
charakterystyczny dla grochu, bez obcych posmakow

min 80

max 54

max 10

max 10

max 8
nieobecne
niedopuszczalna
max 0,002
6.0-8.0

*zgodnie z Rozp. (WE) nr 41/2009 produkt nie zawiera glutenu,
produkt jest bezglutenowy kiedy zawiera nie wiecej niz 0,002% glutenu

Otéw (Pb)
Arsen (As)
Rte¢ (Hg)

Aflatoksyna B1
Aflatoksyny (B1+B2+G1+G2)
Ochratoksyny A

Ogdlna liczba drobnoustrojow
Drozdze i Plesnie

Bakterie Coli

Salmonella

ppm
ppm
ppm

ppb
ppb
ppb

cfu/g
cfu/g
cfu/g
w 25g

max 1.0
max 0.5
max 0.1

max 2
max 4
max 3

max 10 000
max 50
max 30
nieobecna

e wartosc energetyczna 1707 kJ e biatko 80,2g e btonnik 3,3g
e weglowodany 7,6g w tym cukier Og e sod 0,82g e ttuszcz 6,36g w tym nasycone 1,52g

2 lata od daty produkcji w szczelnie zamknietym opakowaniu.

Chiny.

Zgodnie z dobrg praktyka produkcyjng (GMP).

Produkt nalezy uwodnié przez gotowanie, odsgczony granulat moze by¢ uzyty do
przygotowania warzywnych/warzywno-miesnych dan, nadzienia, jako skfadnik farszow.
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Deklaracje

Informacje
dla alergikow

Informacje
o Alergenach

Zastosowanie

Opakowania

Magazynowanie

Produkt spetnia aktualne wymagania okreslone w Polskich i Wspdlnotowych przepisach
Prawa Zywnosciowego, w tym Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 231/2012.

Nie zawiera GMO i spetnia Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003.

Nie jest utrwalany promieniowaniem jonizujgcym.

e Dane w niniejszej specyfikacji nie zastepujg badan wykonanych przez odbiorce.

Nie zawiera alergendw wymienionych w Rozporzgdzeniu Parlamentu Europejskiego
Nr 1169/2011 i 2000/13 oraz Dyrektywie Komisji Nr 1829/2003; 1830/2003.

W zaktadzie AGREMA sktaduje sie produkty zawierajgce: SOJE, POCHODNE MLEKA, GLUTEN.

Brak ingerencji w produkt (do wnetrza worka) tylko etykietowanie polskga etykietg, stad
mozliwos¢ kontaminacji nie wystepuje. Ponadto surowce sktadowane sg w wydzielonych
segmentach magazynu z uwzglednieniem procedur dot. postepowania z alergenami.

Przemyst spozywczy.

Worki papierowe z wktadka PE lub polietylenowe a' 12 kg, zgodne z Rozp. (WE) nr 1935/2004
oraz Rozp. (WE) nr 10/2011 paleta zbiorcza drewniana, worki w ilosci 30 sztuk, foliowane.

W oryginalnych opakowaniach, w pomieszczeniach magazynowych suchych, czystych,
zaciemnionych i chtodnych, przystosowanych do magazynowania produktow spozywczych.

Transport Przestrzen fadunkowa kryta, czysta, sucha, bez obcych zapachéw i oznak bytowania szkodnikow.
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