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Opis produktu Zmielony koncentrat białka konopnego 65% w proszku z obłuszczonych nasion konopi.   
  Proszek jest tłoczony metodą tłoczenia na zimno. Nasiona są suszone w niskiej  
  temperaturze, co gwarantuje jakość oleju wewnątrz nasion. W procesie uprawy nie   
  stosuje się pestycydów. Produkt spełnia wszystkie wymogi prawodawstwa UE. 
 
 Koncentrat białka konopnego to także znakomite źródło potasu, magnezu i kwasów   
  Omega-3 i Omega-6 oraz wapnia. 
 
Skład 100% Koncentrat białka konopnego w proszku z obłuszczonych nasion konopi. 
 
Organoleptyka Smak neutralny smak 
 Kolor jasny 
 Wielkość cząstek < 150 mikronów 
 Wilgotność max 6 % 
 
 
Mikrobiologia Ogólna liczba drobnoustrojów cfu/g max 80 000 
 Drożdże cfu/g max 1 000 
 Pleśnie cfu/g max 1 000 
 Bakterie z Grupy Coli cfu/g max 100 
 E.Coli cfu/g max 10 
 
Wartości odżywcze  ● Wartość energetyczna 1464 kJ / 350 kcal  ● Białko 60-65g  ● Błonnik 9g  ● Sól < 0,01g    
w 100g ● Tłuszcz ≤ 8g w tym nasycone 0,7g ; nienasycone 7,2g  ● Węglowodany ≤ 2g, w tym cukry 2g 
 ● Omega-3 1,7g  ● Omega-6 4,7g  ● Potas 2g  ● Magnez 1,2g  ● Wapń 150mg   
  ● Żelazo 20mg  ● Cynk 18mg  ● Mangan 12mg 
    
Profil Alanina 2.5% Leucyna 4% 
Aminokwasowy* Arginina 8% Lizyna 2% 
 Cysteina 1%   Metionina 1.5% 
 Fenyloalanina 2.5% Prolina 2% 
 Glicyna 2.5%  Seryna 3% 
 Histydyna 2% Treonina 2% 
 Izoleucyna 2%   Tryptofan 1% 
 Kwas asparaginowy 6% Tyrozyna 2% 
 Kwas glutaminowy 11% Walina 3% 
 Ornityna < 0,05% 
  

 * przybliżona zawartość aminokwasów - wyniki uśrednione z 2 ostatnich lat  

  i dla różnych partii może być zmienna gdyż zależy od różnych partii surowca. 

 
 

Termin przydatności 12 miesięcy od daty produkcji. 
 
Pochodzenie  Unia Europejska. 
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Deklaracje                     ●  Produkt spełnia aktualne wymagania określone w Polskich i Wspólnotowych przepisach   
       Prawa Żywnościowego. 
 ●  THC max 3,0 mg/kg, zgodnie z rozporządzeniem Komisji (UE) 2023/915. 
                                         ●  Nie zawiera GMO. 
                                        ●  Nie jest utrwalany promieniowaniem jonizującym. 
 ●  Metale ciężkie zgodne z rozporządzeniem Komisji (UE) 2023/915 
                                           ●  Dane w niniejszej specyfikacji nie zastępują badań wykonanych przez odbiorcę. 
 

Alergeny Produkt nie zawiera alergenów wymienionych w Rozporządzeniu Parlamentu   
  Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25.X.2011 r. wraz z późniejszymi zmianami. 
 

 
Informacje Alergeny W zakładzie AGREMA składuje się produkty zawierające: SOJĘ, POCHODNE MLEKA, GLUTEN. 
 
   Brak ingerencji w produkt (do wnętrza worka) tylko etykietowanie polską etykietą, stąd   
  możliwość kontaminacji nie występuje. Ponadto surowce składowane są w wydzielonych   
    segmentach magazynu z uwzględnieniem procedur dot. postępowania z alergenami.  
 
Informacje o znakowaniu  Białko konopne. 
 
Opakowania Worki papierowe wielowarstwowe z wkładką PE a 25 kg, paleta zbiorcza w ilości 40 sztuk,   
  foliowane przeznaczone do żywnościi zgodne z Rozp.(WE) nr 1935/2004r. 
  oraz Rozp. (WE) nr 10/2011 r. 
   
Zastosowanie Przemysł spożywczy. 
 
Magazynowanie  Przechowywać w oryginalnych zamkniętych opakowaniach, w pomieszczeniach   
  magazynowych suchych, czystych i wentylowanych, przystosowanych do magazynowania   
  produktów spożywczych. Chronić przed bezpośrednim światłem, w temperaturze 5-20°C. 
 
Transport   Przestrzeń ładunkowa kryta, czysta, bez obcych zapachów i oznak bytowania szkodników. 
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