RAW MATERIALS MANAGEMENT

[ AGREVA

SPECYFIKACJA JAKOSCIOWA

Wersja: 02 ‘ Numer: WPC-080-004

Obowigzuje od: 28.05.2025 r.

WPC80 Koncentrat biatka serwatki do zywnosci (Regular)

Wtasnosci
fizyko-chemiczne

Parametry
jakosciowe

Witasnosci
mikrobiologiczne

Termin przydatnosci
Pochodzenie

Alergeny

Zgodnosé

Opakowania

Magazynowanie

Postad drobny proszek

Barwa biatawa do kremowo-zéttawej
Smak/zapach typowy dla produktu
Przypalone czastki dysk A

Biatko w suchej masie % min 80
Ttuszcz % max 6
Laktoza % max 6
Wilgotnos¢ % max 6
Popiot % max 4
Kwasowos$¢ miareczkowa % max 0,15
pH 10% roztworu 6,0-7,0
Ogdlna liczba drobnoustrojow /g max 10 000
Drozdze i Ple$nie /g max 50
Bakterie z grupy Coli /1g nieobecne
Listeria monocytogenes /25g nieobecna
Salmonella /25g nieobecne

12 miesiecy od daty produkgji.
Unia Europejska.
Produkt zawiera alergen(y): mleko i jego sktadnik(i) wymienione w Rozporzadzeniu

Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25.X.2011 r. wraz z pdZniejszymi
zmianami.

Produkt nie jest modyfikowany genetycznie (non-GMO).

Worki papierowe wielowarstwowe z wktadka polietylenowg a 20 kg,
paleta zbiorcza drewniana, worki w ilosci 50 sztuk na palecie 1200x100, foliowane.

Pomieszczenia magazynowe suche, czyste i wentylowane, przystosowane do magazynowania
produktéw spozywczych. Temperatura przechowywania nie wyzsza niz 35 °C i wilgotnosci
wzglednej 75%.

Transport Przestrzen tadunkowa kryta, czysta i sucha, bez obcych zapachéw i oznak bytowania
szkodnikéw.
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