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Teksturat pszenny T-WHEAT-740S do zywnosci

Opis

Sktad

Wiasnosci
fizyko-chemiczne

Parametry
jakosciowe

Mikrobiologia

Wartosci odzywcze
w 100g

Termin przydatnosci
Pochodzenie
Dozowanie

Znakowanie/etykieta

Teksturat pszenny T-WHEAT-740S produkowany jest z wyselekcjonowanych wysokobiatkowych
frakcji pszenicy z udziatem maki pszennej i btonnika grochowego. Posiada dobre wtasnosci
wigzania wody i nadaje teksture produktom gotowym. Szczegdlnie polecany do produkcji
zywnosci weganskiej i wegetarianskiej.

Teksturowane biatko pszenne, magka pszenna, btonnik grochu.

Postac suchy i porowaty granulat o nieregularnych ksztattach

Barwa kremowa do kremowo-brgzowej

Smak i zapach charakterystyczny dla uzytych surowcéw

Biatko % min 74,0

Wilgotno$¢ (2h, 130 °C) % max 15

Zanieczyszczenia organiczne niedopuszczalne

Zanieczyszczenia nieorganiczne niedopuszczalne

Pestycydy zgodne z aktualnym stanem prawnym
Metale ciezkie zgodne z aktualnym stanem prawnym
Ogdlna liczba drobnoustrojow cfu/g max 5 000

Drozdze i Plesnie cfu/g max 500

E.Coli cfu/g max 10

Salmonella w 25g nieobecna

e wartosc energetyczna 380 kcal ; 1591 kJ e biatko 74,0g e btonnik 4,1g
e weglowodany 11,5g w tym cukry 0,2g e sod 0,004g e ttuszcz 3,7g w tym nasycone 0,8g.

15 miesiecy od daty produkcji w szczelnie zamknietym opakowaniu.
Unia Europejska.
Zgodnie z dobrg praktykg produkcyjng (GMP).

Teksturowane biatko pszenne (biatko pszenne, maka pszenna, btonnik grochu).

Alergeny Produkt zawiera alergen zboza zawierajgce gluten - pszenica wymieniona w Rozp. Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dn.25.10.2011r. z pdzniejszymi zmianami.
Deklaracje ® Produkt spetnia aktualne wymagania okreslone w Polskich i Wspdlnotowych przepisach
Prawa Zywnosciowego.
e Nie zawiera GMO.
e Nie jest utrwalany promieniowaniem jonizujgcym.
® Pozostatosé pestycyddw zgodna z Rozporzgdzeniem (WE) 396/2005 w sprawie najnizszych
dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia
roslinnego wraz z pézniejszymi zmianami.
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® Metale ciezkie zgodne z aktualnymi wymogami UE.
e Dane w niniejszej specyfikacji nie zastepujg badan wykonanych przez odbiorce.

Informacje Alergeny W zaktadzie AGREMA sktaduje sie produkty zawierajgce: SOJE, POCHODNE MLEKA, GLUTEN.

Brak ingerencji w produkt (do wnetrza worka) tylko etykietowanie polska etykietg, stad
mozliwo$¢ kontaminacji nie wystepuje. Ponadto surowce sktadowane sg w wydzielonych
segmentach magazynu z uwzglednieniem procedur dot. postepowania z alergenami.

Zastosowanie Przemyst spozywczy.

Opakowania Worki polietylenowe lub papierowe z wktadkg PE a '10 kg, paleta zbiorcza a 300 kg.
Przeznaczone do zywnosci i zgodne z Rozp. (WE) nr 1935/2004r.oraz Rozp. (WE) nr 10/2011 r.

Magazynowanie Chroni¢ przed nastonecznieniem. Pomieszczenia magazynowe suche, czyste
i wentylowane, przystosowane do przechowywania surowcow i Srodkéw spozywczych.

Transport Przestrzen fadunkowa kryta, czysta, bez obcych zapachéw i oznak bytowania szkodnikow.
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