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Teksturat sojowy TSP50-0305 do zywnosci

Wiasnosci
fizyko-chemiczne

Parametry
jakosciowe

Mikrobiologia

Wartosci odzywcze
w 100g

Termin przydatnosci
Pochodzenie
Dozowanie

Deklaracje

Alergeny

Informacje Alergeny

Postac suchy i porowaty granulat w postaci kulek
Wielkos¢ drobin 3 -5 mm z tolerancjg 20%
Barwa bezowa do jasno-brgzowej, mozliwe ciemniejsze delikatne przebarwienia

Organoleptyka granulat dosy¢ twardy, lekko chrupigcy po przygotowaniu miekki, plastyczny
Smak i zapach charakterystyczny dla soi, bez obcych posmakoéw
Wodochtonnos¢ 350%

Biatko w suchej masie (Nx6,25) % min 50,0
Celuloza % max 3,5
Wilgotnos¢ % max 8,0
Ttuszcz % max 1,5
Popidt % max 6,5
Zawartosc SO, % max 0,00003

niedopuszczalne
niedopuszczalne

Zanieczyszczenia mechaniczne
Szkodniki i pozostatosci

Bakterie tlenowe cfu/g max 50 000
Drozdze i Plesnie cfu/g max 1 000
Enterobacteriaceae cfu/g max 100
E.Coli cfu/g max 10
Salmonella /25g nieobecne

® wartos$¢ energetyczna 1309 kJ / 311 kcal e biatko 55g e btonnik 17g e séd <0,08g
e weglowodany 15g w tym cukry 9,5g e ttuszcz 0,5g w tym nasycone 0,1g

24 miesiace od daty produkgji.
Unia Europejska.
Zgodnie z dobrg praktyka produkcyjng (GMP).

® Produkt spetnia aktualne wymagania okreslone w Polskich i Wspdlnotowych przepisach
Prawa Zywnosciowego.

e Nie zawiera GMO.

e Nie jest utrwalany promieniowaniem jonizujgcym.

® Pozostatosé pestycyddw zgodna z Rozporzgdzeniem (WE) 396/2005 w sprawie
najnizszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy
pochodzenia roslinnego wraz z pdzniejszymi zmianami.

e Dane w niniejszej specyfikacji nie zastepujg badan wykonanych przez odbiorce.

Produkt zawiera alergen - soje wymieniona w Rozp. Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
Nr 1169/2011 z dn.25.10.2011r. z pdzniejszymi zmianami.

W zaktadzie AGREMA sktaduje sie produkty zawierajgce: SOJE, POCHODNE MLEKA, GLUTEN.

Opracowat: Grzegorz Zjawin Podpis: Ly
Zatwierdzit: Mariusz Henzel Podpis: =
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Kopiowanie i rozpowszechnianie bez zgody zabronione.
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Informacje o Alergenach

Zastosowanie

Opakowania

Magazynowanie

W zaktadzie AGREMA sktaduje sie produkty zawierajgce: SOJE, POCHODNE MLEKA, GLUTEN.

Brak ingerencji w produkt (do wnetrza worka) tylko etykietowanie polskga etykietg, stad
mozliwo$¢ kontaminacji nie wystepuje. Ponadto surowce sktadowane sg w wydzielonych
segmentach magazynu z uwzglednieniem procedur dot. postepowania z alergenami.

Przemyst spozywczy.

Worki papierowe a ‘15 kg, paleta zbiorcza a 750 kg. Przeznaczone do zywnosci
i zgodne z Rozp. (WE) nr 1935/2004r.oraz Rozp. (WE) nr 10/2011 r.

Przechowywac¢ w oryginalnych zamknietych opakowaniach, w temperaturze powietrza nie
wyzszej niz 25 °C i wilgotnosci wzglednej powietrza nie wiekszej niz 75%.

Transport Przestrzen fadunkowa kryta, czysta, bez obcych zapachéw i oznak bytowania szkodnikow.
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