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Btonnik jabtkowy AF-76M do zywnosci

Sktad Btonnik jabtkowy AF-76M to sypki proszek o karmelowym kolorze i aromacie suszonego
jabtka. Zawiera naturalng pektyne, ma niskg wartos¢ kaloryczng, bezglutenowy, umozliwia
redukcje cukru i ttuszczu w przepisach.

Walory technologiczne Nie osadza sie w roztworach, termostabilny, skuteczny we wszystkich warunkach pH
i w szerokim zakresie temperatur, odpowiedni do produktéw o wysokiej zawartosci
ttuszczu i produktow mlecznych, nie zawiera soli, wspomaga redukcje ttuszczu i cukru.

Wiasnosci Barwa karmelowa
organoleptyczne Postac proszek
Zapach suszonego jabtka
Wodochtonnos¢ ok. 1:6.
Rozpuszczalnos¢ ok. 19 - 20%.
Analiza fizyczna Rozdrobnienie % 125 pm, 200 pm, 300 um
i chemiczna Btonnik pokarmowy % 60,0 - 76,0
- w tym btonnik nierozpuszczalny % 30,0-43,0
Natywna pektyna w suchej masie % 10,0-13,0
Weglowodany % 6,0-25,0
- w tym cukry % 3,0-18,0
Biatko % 6,1-9,5
Ttuszcz % 0,9-3,0
Popiot % max 3,0
Wilgotnos¢ % max 10
Patulina ppb max 5
pH 7% r-ru w temp. 25 °C 3,2-4,5
Kalorycznos$¢ w 100g kJ/kcal 1082/262
Metale ciezkie Otéw ppm max 0,5
Arsen ppm max 0,2
Kadm ppm max 0,1
Rtec ppm max 0,1
Wiasnosci reologiczne Lepko$é (7% r-ru w temp. 25 °C) mPa*s 4.000 - 4.500
Wskaznik pecznienia ml/g ok. 21
Absorbcja wody ok.1do 7
Absorbcja oleju ok.1do 2,8
Indeks prebiotyczny P148h Lactobacillus 1,0 vs. Inulina 0,3
P148h Bifidobacterium 1,4 vs. Inulina 0,2
Mikrobiologia Ogdlna liczba bakterii tlenowych cfu/g max 5 000
Drozdze i Ple$nie cfu/g max 500
E.Coli (/25g) nieobecne
Salmonella (/25g) nieobecne
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Deklaracja na etykiecie Btonnik jabtkowy, proszek jabtkowy, maka jabtkowa zgodnie z lokalnymi przepisami.

Okres przydatnosci 2 lata od daty produkcji.
Pochodzenie Unia Europejska.
Deklaracje ® Produkt spetnia aktualne wymagania okreslone w Polskich i Wspdlnotowych przepisach

Prawa Zywnosciowego.

® Nie zawiera GMO.

e Nie jest utrwalany promieniowaniem jonizujgcym.

e Zawarto$¢ metali ciezkich zgodna z obowigzujgcymi wymogami.

® Pozostato$¢ pestycyddw zgodna z Rozporzadzeniem (WE) 396/2005 w sprawie
najnizszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydédw w zywnosci i paszy
pochodzenia roslinnego wraz z pdzniejszymi zmianami.

Informacje Nie zawiera alergendw wymienione w Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego
dla alergikow Nr 2000/13 oraz Dyrektywie Komisji Nr 1829/2003; 1830/2003.

Brak ingerencji w produkt (do wnetrza worka) tylko etykietowanie polskg etykietg, stad
mozliwos¢ kontaminacji nie wystepuje. Ponadto surowce sktadowane sg w wydzielonych
segmentach magazynu z uwzglednieniem procedur dot. postepowania z alergenami.

Zastosowanie Przemyst spozywczy, farmacja (w piekarnictwie zalecane 3 - 8%, suplementy do 100%.)

Opakowania Worki papierowe a ‘15 kg, paleta zbiorcza a 450 kg. Przeznaczone do zywnosci i zgodne
z Rozp. (WE) nr 1935/2004r.oraz Rozp. (WE) nr 10/2011 r.

Magazynowanie Chroni¢ przed nastonecznieniem. Pomieszczenia magazynowe suche, czyste
i wentylowane, przystosowane do przechowywania surowcow i Srodkéw spozywczych.

Transport Przestrzen fadunkowa kryta, czysta, bez obcych zapachdéw i oznak bytowania szkodnikow.
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